
Lundi 06 Mardi 07 Jeudi 09 Vendredi 10

Melon Salade de lentilles Carottes râpées vinaigrette Endives vinaigrette

Bœuf bourguignon Cordon bleu de volaille Omelette Colin pané

Polenta Ratatouille Brocolis béchamel Haricots plats à la ciboulette

Fondu président Yaourt aromatisé Cantal Coulommiers

Mousse au citron Fruit Purée de pommes et biscuit Éclair au chocolat

Lundi 13 Mardi 14 Jeudi 16 Vendredi 17

Salade iceberg vinaigrette agrumes Salade de riz Pâté de campagne Tomates vinaigrette

Boulette de bœuf sauce à l'estragon Lieu sauce crème au thym Poulet rôti au jus d'herbes de Provence Bouchées de légumes & amandes au persil

Penne Courgettes sautées Blé aux petits légumes Carottes braisées

Emmental Saint Nectaire Fromage blanc aromatisé St Môret

Poires au sirop de romarin Fruit Fruit Cake au citron et basilic

Manipulant tous types d'aliments dans nos ateliers, trace possible de : poisson, œuf, crustacé, mollusque, moutarde, céleri, lupin, soja, gluten, sulfite, sésame, fruits à coque, arachide, lait. Sous réserve d'approvisionnement
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SEMAINE DE LA DÉCOUVERTE : LES HERBES AROMATIQUES

Produit Label Rouge

Viandes origine France

Fromage à la coupe

Produit local

Repas Végétarien

Produit agriculture 

Fruits et 
légumes frais

Produit à Indication 
Géographique Protégée

Fromage AOP/AOC

Fait maison Poisson isu de la 
Pêche Durable


